JF A
Les prOdUCtion$Jean-Bernard Hébert présentent SOUPER ET TH EATRE
Un chef d'oeuvre de Mise en scéne Traduction
Robert Harling Alain Zouvi Michel Tremblay

17H0O : BISTRO SANS FRONTIERE
409 Bd Marie Victorin, Kingsey Falls

(2 choix de menu vous sont proposés, voir

feuille jointe au Placoteux)

19H30 : DEPART POUR LA SALLE KINGSEY

356 Bd Marie Victorin, Kingsey Falls
20H00 : DEBUT DE LA PIECE DE THEATRE
22H30 : RETOUR A LA MAISON

Josée Flavie Louise Louise Nathalie Myriam
Beaulieu Bourgeois Cardinal Deschéatelets Mallette Poirier

Ne pas arriver au

restaurant avant 17H
S.V.P. Une place vous sera
assignée par HAABF

Josée Beaulieu, Flavie Bouregeois, Louise Cardinal,
Louise Deschatelets, Nathalie Malette, Myriam Poirier

Fleurs d'acier raconte ['histoire touchante de six femmes qui se retrouvent chaque semaine dans le
salon Chez Thérése - coiffure et manucure. A travers les confidences, les rires et les silences,
se tisse un lien indéfectible fait de solidarité, d'amitié et de résilience.
Riches de leurs différences, complexes et authentiques, ces femmes affrontent ensemble les
épreuves de la vie, célébrant a la fois les petites joies du quotidien et les grandes victoires du coeur.
Située a Iberville, en Montérégie, en 1987, cette piéce est une ode a la tendresse, au courage et a la

COUTS force des liens humains.

Membres associés 50% INSCRIPTION & PAIEMENT

(repas a vos frais)

I L
a midi

Places limitées, priorité aux membres actifs & accompagnateurs.
TRANSPORT LIBRE A CHACUN. Réservation pour Rouli Bus : (819)758-0767 (819)758-0767




SOUPER & : %\
THEATRE \
24 juillet 2026 ’O Y
%{ | Voici le menu proposé pour le repas au
? Bistro sans Frontiére. Vous aurez a choisir
J une entrée un plat principal et un dessert.
\ Veuillez indiquer vos choix ainsi que ceux de

Q \® votre accompagnateur lors de votre

inscription. Pour garantir un bon

%{ / déroulement, nous vous prions de réfléchir a

vos choix a l'avance.

Méme menu pour tous.
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ENTREES

Asperges grillées au balsamique, vignaigrette de
tomates multicolores, amandes, copeaux [.ouis dor et

pousses de la belle campagne.

Tartelette aux champignons sauvages et poireaux.
aioli aux herbes, mozzarella-di-buffala et roquettes

PLATS

Joue de boeuf braisée, purée de pommes de terre et
légumes de saison.

Brochette de dindon et sa tzatziki maison, riz au safran
et légumes verts.

DESSERTS

Le shortcake aux fraises décomposé

@i Brownies tiedi, creme glacée vanille et framboise fraiche

458 + TX
BREUVAGE NON INCLUS
MEME PRIX POUR TOUS, PAYABLE LE SOIR MEME AU BISTRO



	Ne pas arriver au restaurant avant 17H S.V.P. Une place vous sera assignée par HAABF
	Souper et théâtre
	Coûts
	24 JUILLET 2026
	17H00 : Bistro Sans Frontière   409 Bd Marie Victorin, Kingsey Falls   (2 choix de menu vous sont proposés, voir feuille jointe au Placoteux) 19H30 : Départ pour la Salle Kingsey 356 Bd Marie Victorin, Kingsey Falls 20H00 : Début de la pièce de théâtre 22h30 : Retour à la maison
	Fleurs d’acier raconte l’histoire touchante de six femmes qui se retrouvent chaque semaine dans le salon Chez Thérèse – coiffure et manucure. À travers les confidences, les rires et les silences, se tisse un lien indéfectible fait de solidarité, d’amitié et de résilience. Riches de leurs différences, complexes et authentiques, ces femmes affrontent ensemble les épreuves de la vie, célébrant à la fois les petites joies du quotidien et les grandes victoires du cœur. Située à Iberville, en Montérégie, en 1987, cette pièce est une ode à la tendresse, au courage et à la force des liens humains.
	Membres actifs & acc. 25$  (vous recevrez 25$ pour votre repas)  Membres associés 50$  (repas à vos frais) Non membre 55$  (repas à vos frais)
	Inscription & paiement
	Avant le  28 Mai 2026 à midi
	(819)758-0767
	Places limitées, priorité aux membres actifs & accompagnateurs. TRANSPORT LIBRE À CHACUN. Réservation pour Rouli Bus : (819)758-0767



	Menu Souper & théâtre kingsey (3).pdf
	SOUPER & THÉATRE
	24 juillet 2026
	Voici le menu proposé pour le repas au Bistro sans Frontière. Vous aurez à choisir une entrée, un plat principal et un dessert. Veuillez indiquer vos choix ainsi que ceux de votre accompagnateur lors de votre inscription. Pour garantir un bon déroulement, nous vous prions de réfléchir à vos choix à l'avance.
	Verso

	ENTRÉES
	Asperges grillées au balsamique, vignaigrette de tomates multicolores, amandes, copeaux Louis d’or et pousses de la belle campagne. ou Tartelette aux champignons sauvages et poireaux, aìoli aux herbes, mozzarella-di-buffala et roquettes

	PLATS
	Joue de bœuf braisée, purée de pommes de terre et légumes de saison. ou Brochette de dindon et sa tzatziki maison, riz au safran et légumes verts.

	DESSERTS
	Le shortcake aux fraises décomposé ou Brownies tiédi, crème glacée vanille et framboise fraîche



